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Steak haché Haricots verts  swaise,
Sauce au poivre w_%* Créme dessert

Frites
Yaourt
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Salade composée
Pizza 3 fromages
} . Petits pois

Yaourt a boire
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Melon ou pastéque ; &

Paupiette de veau 4 fm# Salade aux lardons  mases,

Ratatouille ¥ Pavé de dinde mariné  * siten.
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¥ Le Principal . La Gestionnaire Le Chef de cuisine .
S. MENIELLE B. BALADIER - M. LEVERT F \
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Produit Bio :  JFi{) Produit local : : .5 .3:
Fait maison: i Saison: "’ ? Menu Végétarien : = &

Les conditions d’approvisionnement et les variations d’effectifs

peuvent entrainer des modifications de menus



